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SC12

CORTADORA DE GRAVEDAD PROFESIONAL - MANUAL A CORREA
PROFESSIONAL GRAVITY SLICER — MANUAL BELT DRIVEN
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Cord & Plug: Attached 5.5 foot flexible 3-wire cord with molded plug fits a grounded receptacle. NEMA 5-15

Cable y enchufe: cable de 3 hilos flexible de 5,5 pies adjunto con enchufe moldeado en un receptaculo con conexién a tierra. NEMA 5-15
Voltage/Voltaje: 115-60 - 1
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SC 12 es una cortadora manual compacta.

Perfecta para cortar fiambres, carnes, verduras.

Ideal para restaurantes, hoteles, catering, supermercados,
charcuterias, bares.

Construccion de fundicion de aluminio anodizado: robusta y ligera.
Motor potente y silencioso de uso continuo.

Transmisidn por correa Multi Grip: siempre la traccion correcta.
Facil limpieza.

Muy fécil de usar.

« Cuchilla de 300 mm de aleacién de acero al cromo endurecido
de alta calidad.

+Grosor de cortede 0a 15 mm.

- Afilador de cuchillos totalmente metélico desmontable y

de facil acceso con doble accién con dos piedras.

« Fondo inferior.

- Interruptor a prueba de humedad y faciles de limpiar.

« Motor de 1/2 HP con rodamientos de bolas permanentemente
lubricados.

« Pies de goma antideslizantes.

Motor potente Powerful and

y silencioso. noiseless
motor.

Gran area Wide

de colecciéon slice

de rebanadas exit area.

con borde

anti-goteo.
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SC 12 is a compact manual slicer.

Perfect for slicing cold cuts, meat, vegetables.

Ideal for restaurants, hotels, catering, supermarkets,
delicatessens, bars.

Anodized aluminium casting construction: sturdy and light weight.
Powerful and noiseless continuous use motor.

Multygrip belt drive: always the right grip.

Easy cleaning.

Very easy to use.

« 12" hard chromed special alloy hollow ground knife: longer lasting
and easier to sharpen.

+0t09/16" slice thickness.

- Easy to access top mounted, removable all metal knife sharpener
with dual action with two stones.

+ Bottom enclosure.

« Moisture proof, easy-to-clean ON/OFF switch and knife hub.
+ 1/2 HP fan-cooled knife motor with permanently lubricated
ball bearings.

« Non-slip rubber feet.

Deslizamiento Carriage smooth
suave glide motion.
del carro.

Construccion Sturdy

robusta construction
para cortes for precise slices.
precisos.
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